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PROPOZYCJE MENU

NA PRZYJECIA OKOLICZNOSCIOWE

DLA MIN. 15 OS

PAKIET 1
275 7% / OSOBA

180 Zt / OSOBA (CENA BEZ BUFETU)

PRZEKASKA
Bruschetta z pomidorami i mozzarellg z pesto bazyliowym
PRZYSTAWKA
Focaccia z ricottg, filetem z kurczaka, grillowang brzoskwinig, rukolg i kremem balsamicznym
ZUPA
Rosot drobiowo-wotowy z makaronem, marchewka i natkg pietruszki
DANIE GLOWNE

Poledwiczka wieprzowa z sosem grzybowym podawana z purée ziemniaczanym
i suréwka Colestaw

DESER
Szarlotka wiedenska z sosem angielskim
NAPOJE

Woda, kawa, herbata, soki owocowe

PRZEKASKI PODANE W FORMIE BUFETU

Kompozycja wedlin regionalnych z chrzanem
Selekcja serow zottych i pleSniowych z chutney z zurawiny i stonymi precelkami
Mini mozzarella z pomidorkami koktajlowymi i oliwkami
Tartaletki nadziewane musem z awokado
Sledzie w $mietanie z cebulg i jabtkiem
Galaretki drobiowe z jajkiem i zielonym groszkiem
Satatka Cezar z sosem anchois
Satatka jarzynowa

Pieczywo / masto




PAKIET 11
285 7t. / OSOBA

190 Zt / OSOBA (CENA BEZ BUFETU)

PRZEKASKA
Bruschetta z pomidorami i mozzarellg z pesto bazyliowym
PRZYSTAWKA

Tartaletka ze szpinakiem i suszonymi pomidorami z camembertem, roszponka,
granatem i konfiturg z zurawiny

ZUPA
Krem z cukinii z prazonymi ptatkami migdatow
DANIE GLOWNE

Kurczak supreme z sosem z biatego wina, podawany z ziemniakami paryskimi i kompozycja
salat z winegretem

DESER
Tarta wiSniowa z musem owocowym
NAPOJE

Woda, kawa, herbata, soki owocowe

PRZEKASKI PODANE W FORMIE BUFETU

Kompozycja wedlin regionalnych z chrzanem
Selekcja serow zottych i pleSniowych z chutney z Zurawiny i stonymi precelkami
Mini mozzarella z pomidorkami koktajlowymi i oliwkami
Tartaletki nadziewane musem z awokado
Sledzie w $mietanie z cebula i jabtkiem
Galaretki drobiowe z jajkiem i zielonym groszkiem
Satatka Cezar z sosem anchois
Satatka jarzynowa

Pieczywo / masto




PAKIET 111
295 7t. / OSOBA

200 ZE / OSOBA (CENA BEZ BUFETU)

PRZEKASKA
Bruschetta z pomidorami i mozzarellg z pesto bazyliowym
PRZYSTAWKA
Grillowane krewetki podane na pumperniklu z guacamole
ZUPA
Barszcz biaty na wedzonych zeberkach z jajkiem
DANIE GLOWNE

Udko z kaczki confit z sosem wiSniowym, podawane z kluskami $lgskimi i modrg
kapusta z zurawing

DESER
Sernik toffi z owocami sezonowymi
NAPOJE

Woda, kawa, herbata, soki owocowe

PRZEKASKI PODANE W FORMIE BUFETU

Kompozycja wedlin regionalnych z chrzanem
Selekcja serow zottych i pleSniowych z chutney z Zurawiny i stonymi precelkami
Mini mozzarella z pomidorkami koktajlowymi i oliwkami
Tartaletki nadziewane musem z awokado
Sledzie w $mietanie z cebulg i jabtkiem
Galaretki drobiowe z jajkiem i zielonym groszkiem
Salatka Cezar z sosem anchois
Satatka jarzynowa

Pieczywo / masto




MENU DLA DZIECI

69 Zt. / OSOBA

OPCJA 1
Rosotek z makaronem

Nuggetsy z kurczaka
Frytki
Suréwka z marchewki i jabtka

Puchar lodow owocowych z bitg $mietang i owocami

OPCJA I
Zupa pomidorowa z ryzem
Makaron penne w sosie pomidorowym z tartym serem

Szarlotka wiedenska

BUFET SLODKI

MINIMALNE ZAMOWIENIE - 10 PORCJI

OPCJA 1
357t / OSOBA

Mini muffin (3 szt. /0s)
Mini donut (3 szt. /os)
Ptysie z bita $mietang (3 szt. /0s)

OPCJA I
35 7L / OSOBA
200 g/os

Szarlotka z kruszonka
Brownie czekoladowe
Biszkopt z truskawkami i kremem $mietanowym




TORTY OKOLICZNOSCIOWE
28 7t /30 7t /33 ZL / PORCJA

Cena uzalezniona jest od wybranej dekoracji. Minimalna wielko$¢ tortu to 16 porcji.

Smaki do wyboru:

marchewka z karmelem, owoce egzotyczne, truskawkowy, malinowy, wisnia z czekolada,
czekolada z malinami, miodownik, oreo, Red Velvet, teczowy, lawendowy, biatla czekolada
z leSnymi jagodami, jogurt brzoskwiniowy, szpinak z malinami, czekoladowe cappuccino

DODATKOWE DANIA GORACE

Boeuf Strogonow z pieczywem - 35,00 zt brutto / os
Barszcz czerwony z pasztecikiem z kapusta - 28,00 zt brutto / os

Pieczen z indyka z jasnym sosem, podawana z opiekanymi ziemniakami, brokutami
w beszamelu i karmelizowang marchewka - 60,00 zt brutto / os

PROPOZYCJE DAN WEGETARIANSKICH

PRZYSTAWKA
Tartaletka ze szpinakiem i suszonymi pomidorami z camembertem i roszponka,
granatem i konfiturg z zurawiny
Plastry cukinii z kruszonym serem feta podane na focacci z rukolg i oliwa

ZUPA
Krem z cukinii z prazonymi ptatkami migdatow

Krem pomidorowy z groszkiem ptysiowym
DANIE GLOWNE
Kremowe risotto z panierowanymi boczniakami w aromacie oliwy truflowej
z zielonym groszkiem

Gnocchi z burakami, selerem naciowym, orzechami wloskimi w sosie §mietanowym

Strogonow z boczniakéw z pieczywem




PROPOZYCJE DAN WEGANSKICH

PRZYSTAWKA
Mini satatka z roszponki i rukoli z grillowanym tofu i awokado

Falafel z greckim dipem tzatziki i roszponka z granatem

ZUPA
Krem z cukinii z prazonymi ptatkami migdatow

Krem pomidorowy z groszkiem ptysiowym

DANIE GLOWNE
Kremowe risotto z weganskim serem podany ze smazonymi boczniakami w aromacie
oliwy trufloweji zielonym groszkiem

Papryka faszerowana ryzem basmati z soczewicg, zapiekana z weganskim serem z sosem
pomidorowym

DESER
Puchar sorbetow z owocami sezonowymi

Pudding chia na mleku koksowym z musem mango

WARUNKI REZERWAC]I

- Rezerwacja terminu jest gwarantowana z chwilg podpisania umowy lub wplaty zaliczki
w ustalanej przez zlecieniobiorce wysokoSci.

- Oferta obowigzuje dla grupy min. 15 oséb.

- Wybrane menu nalezy potwierdzi¢ do 14 dni przed terminem przyjecia / uroczystosci.

- Ilo$¢ Gosci bioracych udziat w przyjeciu z podziatem na osoby doroste, dzieci
i niemowleta nalezy potwierdzi¢ do 14 dni przed terminem przyjecia / uroczystosci.

- Drzieci do 3 lat obstugiwane sg bezptatnie.

- Dzieci w wieku od 3 do 10 lat - 50% stawki (nie dotyczy menu dla dzieci 69 zt / os).

- Wszystkie ceny podane w ofercie mogg ulec zmianie o wspotczynnik inflacyjny.

- Dekoracje: w cenie zapewniamy standardowa dekoracje (kwiaty ciete sezonowe).

- Sale dodatkowo ptatne:
1. Sala Rozana - oplata za wynajem sali na wytaczno$¢ na czas trwania przyjecia - 500 zt.
2. Sala Ceglana - optata za wynajem sali na wylaczno$¢ na czas trwania przyjecia -600 zt.
3. Sala Kominkowa - optata za wynajem sali na wylaczno$¢ na czas trwania przyjecia
wynosi 1000 zt.

- Optata serwisowa “talerzykowe” za dostarczenie wlasnego tortu wynosi 15 zt/os.

- Przyjecie w ogrodzie - dodatkowa optata za organizacje przyjecia w ogrodzie - 1000 zt.

- W okresie Swiat, Sylwestra, Nowego Roku oraz dtugich weekendéw, obowigzuje specjalny
cennik optat za wynajem sal na wylgcznos¢.

- Rozpoczecie przyjecia wezesniej lub zakonczenie przyjecia pozniej niz wynika to z umowy
wymaga wczes$niejszej akceptacji ze strony Hotelu.

- Hotel nie gwarantuje dostepnosci Sali Zabaw w dniu przyjecia.

- Restauracja nie przyjmuje ciast ani owocow dostarczanych z zewnatrz przez GoSci.
Wszelkie elementy menu, w tym desery, przygotowywane sg wytacznie w oparciu
o oferte restauraciji.

ANULACJA REZERWAC]I

- Bezkosztowa anulacja rezerwacji mozliwa jest do 180 dni przed planowanym terminem
przyjecia / uroczystosci.

- W przypadku anulacji rezerwacji w terminie pdZniejszym Hotel zatrzymuje wplacony
zadatek.

- Anulacja rezerwacji ponizej 100 dni przed planowanym przyjeciem / uroczystoscia,
powoduje konieczno$¢ doptaty srodkow przez osobe rezerwujacg termin przyjecia /
uroczystos$ci w wysokos$ci 80% planowanych kosztow przyjecia.
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