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PROPOZYCJE MENU

NA PRZYJECIA OKOLICZNOSCIOWE

DLA MIN. 15 OS

PAKIET I
260 ZL / OSOBA

170 72+ / OSOBA (CENA BEZ BUFETU)

PRZEKASKA
Bruschetta z pomidoréw i mozzarelli z bazyliowym pesto
PRZYSTAWKA
Roladka drobiowa z grzybami z satatka z rukoli i kremem balsamicznym
ZUPA
Rosot drobiowo-wotowy z makaronem
DANIE GLOWNE
Poledwiczka wieprzowa w sosie kurkowym z kremowymi ziemniakami puree i buraczkami
DESER
Szarlotka na ciepto z lodami waniliowymi

NAPOJE

Woda, kawa, herbata, soki owocowe

PRZEKASKI PODANE W FORMIE BUFETU
Selekcja serow zottych i pleSniowych z chutney z zurawiny i orzechami
Wedliny z wedzarni i drobiowe
Kietbasa wiejska i pasztet z chrzanem
Smalec wielicki z jablkiem
Galaretki drobiowe z jajkiem
Satatka z czerwona fasola i kukurydzg z kurczakiem
Kompozycja satat z wedzonym serem, pieczonym boczkiem i warzywami
Satatka Caprese z pomidorow i mozzarelli z pesto

Pieczywo, masto, oliwy smakowe




PAKIET 11
265 7t. / OSOBA

175 Zt / OSOBA (CENA BEZ BUFETU)

PRZEKASKA
Bruschetta z pomidoréw i mozzarelli z bazyliowym pesto
PRZYSTAWKA
Melon w szynce Prosciutto Crudo na satatce z rukoli skropiony oliwa sezamowg
ZUPA
Krem z bialych szparagow z grzankami i bazyliowym pesto
DANIE GLOWNE

Kurczak supreme na kremowym szpinaku z sosem $mietanowym i mtodymi ziemniakami
z koperkiem

DESER
Mus chatwowy z zelka z mango i marakui
NAPOJE

Woda, kawa, herbata, soki owocowe

PRZEKASKI PODANE W FORMIE BUFETU
Selekcja serow zottych i ple§niowych z chutney z zurawiny i orzechami
Wedliny z wedzarni i drobiowe
Kietbasa wiejska i pasztet z chrzanem
Smalec wielicki z jabtkiem
Galaretki drobiowe z jajkiem
Satatka z czerwong fasolg i kukurydza z kurczakiem
Kompozycja satat z wedzonym serem, pieczonym boczkiem i warzywami
Salatka Caprese z pomidorow i mozzarelli z pesto

Pieczywo, masto, oliwy smakowe




PAKIET 111
270 7. / OSOBA

180 Zt / OSOBA (CENA BEZ BUFETU)

PRZEKASKA
Bruschetta z pomidoréw i mozzarelli z bazyliowym pesto
PRZYSTAWKA
Carpaccio z buraka z kozim serem, pomaranczg i rukolg z kremem balsamicznym
ZUPA
Zurek z jajkiem na wedzonce z biala kietbasa
DANIE GLOWNE

Pieczen wieprzowa w ciemnym sosie z kminkiem z kluskami $lgskimi i czerwong kapusta
z kiszonym ogorkiem i cebulg

DESER
Sernik krakowski z bakaliami
NAPOJE

Woda, kawa, herbata, soki owocowe

PRZEKASKI PODANE W FORMIE BUFETU
Selekcja serow zottych i pleSniowych z chutney z zurawiny i orzechami
Wedliny z wedzarni i drobiowe
Kietbasa wiejska i pasztet z chrzanem
Smalec wielicki z jabtkiem
Galaretki drobiowe z jajkiem
Satatka z czerwong fasolg i kukurydza z kurczakiem
Kompozycja satat z wedzonym serem, pieczonym boczkiem i warzywami
Satatka Caprese z pomidoréw i mozzarelli z pesto

Pieczywo, masto, oliwy smakowe




MENU DLA DZIECI

65 7t / OSOBA

Rosoét z makaronem
Stripsy z kurczaka
Frytki
Surowka z marchewki i jabtka
Puchar lodéw z owocami
Lub
Zupa pomidorowa z ryzem
Penne w sosie neapolitanskim z tartym serem

Szarlotka

BUFET SLODKI

MINIMALNE ZAMOWIENIE - 10 PORC]JI

OPCJA 1
35 ZL / OSOBA

Mus z biatej czekolady 2 szt. /os
Mus chalwowy 2 szt. /os
Tiramisu 2 szt./os

OPCJA Il
35 ZL / OSOBA

Mus z mascarpone z chutney z rabarbaru 2szt. /os
Pudding chia z musem mango 2 szt./0s
Babeczki z budyniem i owocami 2 szt./os

OPCJA III - CIASTA
357t / OSOBA

Szarlotka 0,13kg /os
Sernik 0,13 kg /os
Ciasto karmelowe 0,13 kg /os




TORTY OKOLICZNOSCIOWE
28 7t /30 7t /33 ZL / PORCJA

Cena uzalezniona jest od wybranej dekoracji. Minimalna wielko$¢ tortu to 16 porcji.

Smaki do wyboru:

marchewka z karmelem, owoce egzotyczne, truskawkowy, malinowy, wisSnia z czekolada,
czekolada z malinami, miodownik, oreo, Red Velvet, teczowy, lawendowy, biatla czekolada
z leSnymi jagodami, jogurt brzoskwiniowy, szpinak z malinami, czekoladowe capuccino

DODATKOWE DANIA GORACE

Barszcz czerwony z krokietem - 25 zt / osoba
Boeuf Stroganow z pieczywem - 35 zt / osoba

Schab ze $liwka w sosie z ziemniaczanymi gnocchi i satatkg z ogorka
kiszonego z cebula - 55 zt / osoba

Loso$ z ziemniaczanym gratin, lemon curd i satatka z mtodego szpinaku - 79 zt / osoba

PROPOZYCJE DAN WEGETARIANSKICH

PRZYSTAWKA
Plastry mozzarelli z pomidorem i bazyliowym pesto na lisciach mlodego szpinaku

Melon z mozzarellg na satatce z rukoli skropiony oliwg sezamowa

ZUPA
Krem z bialych szparagéw z grzankami i bazyliowym pesto

Zupa pomidorowa z ryzem

DANIE GLOWNE
Ravioli z ricottg i szpinakiem z parmezanem i rukolg

Grillowane warzywa z serem halloumi i dipem jogurtowym




PROPOZYCJE DAN WEGANSKICH

PRZYSTAWKA
Plastry mozzarelli weganskiej z pomidorem i bazyliowym pesto na liSciach mtodego szpinaku

Melon z weganskim serem na satatce z rukoli skropiony oliwg sezamowg

ZUPA
Krem z bialych szparagéw z grzankami i bazyliowym pesto

Zupa pomidorowa z ryzem

DANIE GLOWNE
Weganskie ravioli z dynig i pigwa z chutney z ananasa

Grillowane warzywa z weganskim serem i tofu z dipem jogurtowym

DESER
Pudding chia na mleku kokosowym z musem mango

Sorbety cytrynowe z owocami sezonowymi

WARUNKI REZERWAC]I

- Rezerwacja terminu jest gwarantowana z chwilg podpisania umowy lub wplaty zaliczki
w ustalanej przez zlecieniobiorce wysokoSci.

- Oferta obowigzuje dla grupy min. 15 oséb.

- Wybrane menu nalezy potwierdzi¢ do 14 dni przed terminem przyjecia / uroczystosci.

- Ilo$¢ Gosci bioracych udziat w przyjeciu z podziatem na osoby doroste, dzieci
i niemowleta nalezy potwierdzi¢ do 14 dni przed terminem przyjecia / uroczystosci.

- Drzieci do 3 lat obstugiwane sg bezptatnie.

- Dzieci w wieku od 3 do 10 lat - 50% stawki (nie dotyczy menu dla dzieci 65 zt / 0s).

- Wszystkie ceny podane w ofercie mogg ulec zmianie o wspotczynnik inflacyjny.

- Dekoracje: w cenie zapewniamy standardowa dekoracje (kwiaty ciete sezonowe).

- Sale dodatkowo ptatne:
1. Sala Rozana - oplata za wynajem sali na wytaczno$¢ na czas trwania przyjecia wynosi
500 zt.
2. Sala Ceglana - optata za wynajem sali na wylaczno$¢ na czas trwania przyjecia wynosi
600 zt.
3. Sala Kominkowa - optata za wynajem sali na wylaczno$¢ na czas trwania przyjecia
wynosi 1000 zt.

- Optata serwisowa “talerzykowe” za dostarczenie wlasnego tortu wynosi 15 zt/os.

- Przyjecie w ogrodzie - dodatkowa optata za organizacje przyjecia w ogrodzie wynosi
1000 zt.

- W okresie Swiat, Sylwestra, Nowego Roku oraz dtugich weekendéw, obowigzuje specjalny
cennik optat za wynajem sal na wylgcznos¢.

- Rozpoczecie przyjecia wezesniej lub zakonczenie przyjecia pozniej niz wynika to z umowy
wymaga wczes$niejszej akceptacji ze strony Hotelu.

- Hotel nie gwarantuje dostepnosci Sali Zabaw w dniu przyjecia.

ANULACJA REZERWAC]I

- Bezkosztowa anulacja rezerwacji mozliwa jest do 180 dni przed planowanym terminem
przyjecia / uroczystosci.

- W przypadku anulacji rezerwacji w terminie péZniejszym Hotel zatrzymuje wplacony
zadatek.

- Anulacja rezerwacji ponizej 100 dni przed planowanym przyjeciem / uroczystoscia,
powoduje konieczno$¢ doptaty srodkow przez osobe rezerwujacg termin przyjecia /
uroczystos$ci w wysokos$ci 80% planowanych kosztow przyjecia.
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TUROWKA HOTEL & SPA****

Dzial sprzedazy i marketingu
tel. kom. +48 500 016 409

+48 500 016 440

+48 500 016 278

sales@turowka.pl

ul. Zeromskiego 1
32-020 Wieliczka




