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PROPOZYCJE MENU
NA PRZYJECIA OKOLICZNOSCIOWE

PAKIET I
225 7t / OSOBA

155 72t / OSOBA (CENA BEZ BUFETU)

PRZEKASKA

Amuse bouche:
tapenada z czarnych oliwek / hummus / mus z suszonych pomidoréw / pieczywo / masto

PRZYSTAWKA

Carpaccio z buraka z kozim serem / pomarancza / pestki stonecznika i rukola z dressingiem
balsamicznym

ZUPA
Tradycyjny roso6t z makaronem / warzywa julienne / $wieza pietruszka
DANIE GLOWNE

Poledwiczki wieprzowe z szalwig w sosie z estragonem / maslane ziemniaki puree / suréwka
colestaw

DESER
Szarlotka na ciepto / sos angielski
NAPOJE

Woda / kawa / herbata / soki owocowe

PRZEKASKI PODANE W FORMIE BUFETU

Salatka Caprese z mozzarellg i bazyliowym pesto

Ciasteczka francuskie z nadzieniem grzybowym
Potmisek serow zottych i plesniowych z krakersami i zurawing
Potmisek regionalnych wedlin i kietbas z sosem andaluzyjskim

Satatka Sledziowa z grzybami i chilli
Satatka Turéwka z wedzonym serem gorskim i boczkiem
Galaretki drobiowe z jajkiem

Selekcja pieczywa / masto / oliwa / ocet balsamiczny




PAKIET II
235 7t / OSOBA

165 ZE / OSOBA (CENA BEZ BUFETU)

PRZEKASKA

Amuse bouche:
tapenada z czarnych oliwek / hummus / mus z suszonych pomidoréw / pieczywo / masto

PRZYSTAWKA
Karmelizowana roladka z koziego sera / rukola / marynowane buraki
ZUPA
Wrtoska zupa Minestrone / pomidory pelati
DANIE GLOWNE

Filet z dorsza w aromacie miety / kaszotto z peczaku z warzywami / sos z bialego wina /
suroéwka z kiszonej kapusty z jabtkiem

DESER
Kawowy Creme Brulee / palony cukier trzcinowy
NAPOJE

Woda / kawa / herbata / soki owocowe

PRZEKASKI PODANE W FORMIE BUFETU

Satatka Caprese z mozzarellg i bazyliowym pesto

Ciasteczka francuskie z nadzieniem grzybowym
Potmisek serow zottych i pleSniowych z krakersami i zurawing
Potmisek regionalnych wedlin i kietbas z sosem andaluzyjskim

Satatka $ledziowa z grzybami i chilli
Satatka Turéwka z wedzonym serem gorskim i boczkiem
Galaretki drobiowe z jajkiem

Selekcja pieczywa / masto / oliwa / ocet balsamiczny




PAKIET 111
245 7L / OSOBA

PRZEKASKA

Amuse bouche:
tapenada z czarnych oliwek / hummus / mus z suszonych pomidoréw / pieczywo / masto

PRZYSTAWKA
Konfitowana kaczka w cieScie filo / marchewka / czerwona kapusta / sos teriyaki
ZUPA
Krem z pieczonego buraka / kozi ser
DANIE GLOWNE

Piers z indyka sous-vide / sos kurkowy / zapiekane ziemniaki z ziotami i czosnkiem /
warzywa gotowane z mastem

DESER
Chatwowe Parfait z zelkg z mango i marakui / sos z czarnej porzeczki
NAPOJE

Woda / kawa / herbata / soki owocowe

PRZEKASKI PODANE W FORMIE BUFETU

Satatka Caprese z mozzarellg i bazyliowym pesto

Ciasteczka francuskie z nadzieniem grzybowym
Potmisek serow zottych i pleSniowych z krakersami i zurawing
Potmisek regionalnych wedlin i kietbas z sosem andaluzyjskim

Satatka $ledziowa z grzybami i chilli
Satatka Turéwka z wedzonym serem gorskim i boczkiem
Galaretki drobiowe z jajkiem

Selekcja pieczywa / masto / oliwa / ocet balsamiczny

DANIE SERWOWANE
Boeuf Strogonow z pieczywem
DESERY
Babeczki z budyniem i owocami sezonowymi

Mini beza Pavlova z kremem mascarpone i owocami




MENU DLA DZIECI

65 7t / OSOBA

Domowy roso6t z makaronem
Panierowane stripsy z kurczaka
Frytki
Suroéwka z marchewki i jabtka z pomarancza
Puchar lodow owocowych
Lub
Zupa pomidorowa z makaronem
Makaron spaghetti z sosem bolognese i serem
Szarlotka z sosem owocowym i lodami waniliowymi
Lub
Zupa Minestrone
Nales$niki z Nutellg i bitg $mietang z owocami

Szarlotka z sosem owocowym i lodami waniliowymi

BUFET SLODKI

Opcjal
38 zt / ososba

Babeczki z owocami - 3 szt/os
Bezy z kremem mascarpone i owocami sezonowymi - 2 szt/os
Panna cotta z musem truskawkowym - 2 szt/os
Szarlotka - 0,15kg /os
Ciasto marchewkowe z kremem i ptatkami migdatéw - 0,15kg /os

Opcja II
48 zt / osoba

Babeczki z owocami - 3 szt/os
Tiramisu - 3 szt/os
Czekoladowe brownie z orzechami - 0,15kg /os
Sernik krakowski - 0,15kg /os
Mus z bialej czkolady - 2 szt/os




TORTY OKOLICZNOSCIOWE
24 7t / OSOBA

Smaki do wyboru:

Nugat, orzechowy, oreo, czekoladowy, owocowy, chalwowy, mus owocowy, truskawkowy,
malinowy

DODATKOWE DANIA GORACE

Roladka z poledwiczki wieprzowej faszerowana grzybami i parmezanem z ziemniakami
pieczonymi i surowka z czerwonej kapusty - 39 zt / osoba

Boeuf Strogonow z pieczywem - 28 zt / osoba

Filet z kurczaka faszerowany szpinakiem i serem feta z sosem $mietanowym
i ziemniaczanymi gnochi - 28 zt / osoba

PROPOZYCJE DAN WEGETARIANSKICH /
WEGANSKICH

Przekaska
1. Amuse-bouche Tapenada z czarnych oliwek / Hummus / mus z suszonych pomidoréow /
pieczywo / masto

Przystawka
1. Ciasto filo / marchewka / czerwona kapusta / sos teriyaki
2. Karmelizowana roladka z koziego sera / rukola / marynowane buraki
3. Carpaccio z buraka/ rukola/ prazone pestki stonecznika / dressing balsamiczny

Zupa
1. Krem z pieczonego buraka / prazone pestki dyni
2. Wioska zupa Minestrone / pomidory pelati

Danie glowne
1. Falafel z ciecierzycy podawany na warzywnym ratatouille z kiszong czerwong kapustg
2. Warzywna Parmigiana zapiekana z mozzarella i sosem z pomidorow pelati z bazylia
3. Risotto z grzybami z mascarpone i parmezanem z rukola

Deser
1. Sorbety z owocami / §wieza migta
2. Szarlotka na ciepto / sos angielski




WARUNKI REZERWAC]I

Rezerwacja terminu jest gwarantowana z chwila podpisania umowy i wplaty zaliczki

w ustalanej przez zlecieniobiorce wysokoSci.

Wybrane menu nalezy potwierdzi¢ do 14 dni przed terminem przyjecia / uroczystoSci.
Tlo$¢ gosci biorgcych udziat w przyjeciu z podziatem na osoby doroste, dzieci

i niemowleta nalezy potwierdzi¢ do 14 dni przed terminem przyjecia / uroczystosci.
Dzieci do 3 lat obstugiwane sg bezptatnie.

Dzieci w wieku od 3 do 10 lat - 50% stawki (nie dotyczy menu dla dzieci 65 zt / os).
Wszystkie ceny podane w ofercie mogg ulec zmianie o wspotczynnik inflacyjny.
Dekoracje: w cenie zapewniamy standardowg dekoracje (kwiaty cigte sezonowe).

Sale dodatkowo ptatne:

1. Sala R6zana - optata za wynajem sali na wytaczno$¢ na czas trwania przyjecia wynosi
500 zt.

2. Sala Drink Bar - oplata za wynajem sali na wylgczno$¢ na czas trwania przyjecia
wynosi 600 zt.

3. Sala Kominkowa - optata za wynajem sali na wylaczno$¢ na czas trwania przyjecia
wynosi 1000 zk

Optlata serwisowa za dostarczenie wtasnego tortu (15 zt/0s).

Przyjecie w ogrodzie — dodatkowa optata za organizacje przyjecia w ogrodzie wynosi 500
zt.

W okresie Swiat, Sylwestra, Nowego Roku oraz dtugich weekendéw, obowigzuje specjalny
cennik opfat za wynajem sal na wylgcznos¢.

Restauracja Convivia w Turéwka Hotel & SPA**** jest standardowo dostgpna

w godzinach od 12:00 do 20:00.

W przypadku rozpoczecia przyjecia wezesniej lub zakonczenia przyjecia pozniej
obowigzuje doptata za kazda rozpoczetg godzine (ustalana indywidualnie).

Rozpoczecie przyjecia wezesniej lub zakonczenie przyjecia pozniej niz wynika to z umowy
wymaga wezesniejszej akceptacji ze strony Hotelu.

Hotel nie gwarantuje dostepnosci Sali Zabaw w dniu przyjecia.

ANULACJA REZERWAC]I

Bezkosztowa anulacja rezerwacji mozliwa jest do 180 dni przed planowanym terminem
przyjecia / uroczystosci.

W przypadku anulacji rezerwacji w terminie pozniejszym Hotel zatrzymuje wptacona
zaliczke.

Anulacja rezerwacji ponizej 100 dni przed planowanym przyjeciem / uroczystoscig,
powoduje konieczno$¢ doptaty srodkdow przez osobe rezerwujaca termin przyjecia /
uroczysto$ci w wysokos$ci 80% planowanych kosztoéw przyjecia.




/APRASZAMY
DO KONTAKTU
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TUROWKA HOTEL & SPA****

tel. kom. +48 500 016 409
tel. +48 12 279 61 00

sales@turowka.pl

ul. Zeromskiego 1
32-020 Wieliczka




