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firmowa

w



N E T T O
M e n u  I

Barszcz czerwony z uszkami z kapustą i grzybami
Panieorwane dzwonki z karpia smażone na oleju słonecznikowym

Maślane ziemniaki puree
Wigilijna kapsuta z grochem

Makowiec z orzechami i bakaliami

N E T T O
M e n u  I I

Tost z wędzonym pstrągiem podany na musie chrzanowym  
Tradycyjna zupa grzybowa z makaronem łazankowym

Parowany filet z dorsza z warzywami korzennymi w aromacie kardamonu 
z sosem z białego wina z estragonem

Ziemniaki pieczone w korze cynamonowej
Surówka z kiszonej kapusty

Sernik krakowski z bakaliami

70 pln

Menu
60 pln



N E T T O
M e n u  I I I

Tatar ze śledzia w aromacie ginu
Zupa rybna z knedlem z morszczuka i anyżem

Łosoś pieczony z cytryną podany na sosie maślanym
Gotowane warzywa z masłem

Ziemniaki gotowane
Korzenny Creme Brulle z palonym cukrem trzcinowym

N E T T O
M e n u  I V

Terina z chrzanu i ogórka z glonami wakame
Krem z borowików z pianką śmietankową i groszkiem ptysiowym

Pieczona szynka wieprzowa z gozdzikami i pomarańczą
Sos z kurkowy z czosnkiem

Gnochi
Jabłecznik na kruchym spodzie na ciepło z lodami wanilliowymi

80 pln

Menu
80 pln
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