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BUFET ZIMNY
e T L r—

Wigilijne $ledzie w przyprawach korzennych

Pieczony pasztet z zurawing
Satatka z tunczykiem i fasolka szparagowsa
Kruche salaty z wedzonym serem, karmelizowane orzechy
w miodzie, dresing
Stacja ze Swiezym pieczywem, maslo

BUFET GORACY
e T

Barszcz czerwony z uszkami
Panierowany filet z dorsza z ziotami
Pierogi z kapusta i grzybami
Gotowane ziemniaki z mastem
Duszona kapusta czerwona z rodzynka

BUFET SLtODKI
/\

Makowiec
Szarlotka
Kompot z suszu



BUFET ZIMNY
h

Duszona sola z pomidorami, warzywami korzennymi
Selekcja lokalnych wedlin i kietbas
Salatka ziemniaczana z matiasem i papryka
Mix salat z serem gdrskim, brzoskwinig, dresing zurawinowy
Stacja ze $wiezym pieczywem, masto

BUFET GORACY
/\

Zupa grzybowa na zakwasie z makaronem fazankowym
Karp smazony saute w aromacie cytryny
Makaron tazanki z pieczarkami
Pieczone ziemniaki z rozmarynem i cebulka
Warzywa sezonowe z cynamonem

BUFET SLODKI
/‘

Piernik z konfitura wisniowsa
Kutia z bakaliami
Kompot z suszu



BUFET ZIMNY
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Zony filet z pstraga na musie chrzanowym
Sledz z kiszonym ogérkiem i jabtkiem
Terina warzywna z parmezanem
Salatka ryzowa z wedzonym indykiem z sosem curry
Salatka nicejska z jajkiem w koszulce
Stacja ze $wiezym pieczywem, masto

BUFET GORACY
/’_\

Zupa rybna ,,Ucha” z koprem
Filet z Miruny duszony z warzywami
Pieczona szynka wieprzowa z gozdzikami i pomarancza
Kremowe ziemniaki puree
Buraczki karmelizowane $mietang

BUFET StODKI
h

Sernik z bakaliami
Miodowinik

Kompot z suszu



BUFET ZIMNY
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Wigilijne sledzie z suszonymi owocami

Tradyeyjny karp w galarecie
Terina warzywna z parmezanem
Salatka ryzowa z wedzonym indykiem w sosie curry
Klasyczna satatka jarzynowa
Satatka z pieczonych burakéw marynowanych w occie balsamicznym
Stacja ze $wiezym pieczywem, masto, oliwy smakowe

BUFET GORACY
/§

Tradycyjny barszcz z uszkami
Karp smazony w sosie §mietanowo — grzybowym
-~ Parowany filet z dorsza z kruszonka ziotowg
Pierogi z kapustg i grzybami z palonym mastem
Gotowane ziemniaki z mastem i koperkiem
Czerwona kapusta.z rodzynkami i migdatami

BUFET StLtODKI
SRy

Sernik z bakaliami
Panna cotta z musem malinowym
Kompot z suszu



BUFET ZIMNY
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Duszony sandacz z pomidorami, warzywami korzennymi

Sledz z kiszonym ogorkiem i jabtkiem
Wedzony pstrag na salsie ziotowej
Salatka z selera naciowego z wedzonym pstragiem i marynowanymi warzywami
Salatka z ziemniakéw i czerwonej fasoli w dressingu gorczycowym
Salatka z pieczonych burakéw marynowanych w occie balsamicznym
Klasyczna satatka jarzynowa
Stacja ze $wiezym pieczywem, maslo, oliwy smakowe

BUFET GORACY

Zupa rybna z warzywami
Smazony pstrag z szalotkami i kremowym sosem z zielonym pieprzem
Pieczony morszczuk z ziotami
Pierogi z kapustg i grzybami
Gotowane warzywa z mastem cytrynowym
Zapiekane ziemniaki z cebulg, bekonem i majerankiem

Gotowane warzywa z mastem cytrynowym

Wigilijna kapusta z grochem

BUFET SLtODKI
/—\

Piernik z konfiturg wisniowg
Sernik krakowski
Makowiec
Kompot z suszu
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BUFET ZIMNY
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Tatar ze sledzia w aromacie ginu

Galaretki rybne z warzywami
Marynowane krewetki z kolendrze
Wedzony fosos na zimno z satatka z kopru wloskiego na cytrynowym dresingu
Pasztet z krolika z karczochami
Salatka ziemniaczana ze szczypiorkiem i filecikami anchois
Salatka z marynowanych matiaséw z pieczonymi burakami, jabtkiem i ogérkiem
Klasyczna satatka jarzynowa
Stacja ze $wiezym pieczywem, masto, oliwy smakowe

BUFET GORACY
h

Consomme z suszonych grzybéw z domowym makaronem i kwasng $mietana
Pieczona poledwica z dorsza na sosie maslano-winnym
Duszony filet z sandacza w sosie polskim
Chowder rybny
Tradycyjne pierogi z kapustg i grzybami
Zapiekanka ziemniaczana z parmezanem
Warzywa sezonowe z mogdatami

BUFET StLtODKI

Jablecznik na kruchym spodzie
Tort Sachera
Creme brulee korzenne
Kompot z suszu
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TOMASZ ROJEK
TEL. +48 500 016 409

T.ROJEK@TUROWKA.PL
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MAREK STANIEWSKI

TEL. +48 500 016 440

M.STANIEWSKI@TUROWKA.PL
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AGNIESZKA WAKSMANSKA

TEL. +48 500 016 278

A.WAKSMANSKA@TUROWKA.PL

WWW.TUROWKA.PL
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