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RESTAURACJA

PRZYJECIE
WESELNE

TUROWKA HOTEL & SPA

WIELIGZKA




OFERTA CENOWA

PrzygotowaliSmy cztery propozycje cenowe:
329 zt, 399 zt, 425 7zt i 449 zt za osobe.

PROPOZYCJE ZAWIERAJA
Tradycyjne powitanie Mtodej Pary chlebem i solg
Powitanie wszystkich Go$ci lampka wina musujacego
UROCZYSTY OBIAD WESELNY
Przystawka, zupa, danie gtobwne, deser - zgodnie z oferowanym menu
BUFET ZIMNY
Miesa pieczone, wedliny, sery, satatki, pieczywo
DANIA PODAWANE NA GORACO
Dwa dania gorgce - serwowane
BUFET SLODKI
Musy, ciasta, owoce
NAPOJE
Kawa, herbata, soki, woda i napoje gazowane
TORT
W cenie pakietu nr 2, 3,4
DLA MLODE] PARY OFERUJEMY
Profesjonalne doradztwo w zakresie organizacji przyjecia
Apartament na noc pos$lubna gratis
Bezplatny parking dla Gosci weselnych

Bezptatna degustacje dan obiadowych po podpisaniu umowy we wcze$niej ustalonym
terminie (dla 2 osob)




PROPOZYCJE MENU
NA PRZYJECIA WESELNE

PAKIET 1
329 Zt / OSOBA
PRZYSTAWKA
Schab w sosie vitello tonnato
ZUPA
Bulion domowy / makaron / julien warzywne
DANIE GLOWNE

Kacze udko konfitowane / zapiekanka gratin / buraki karmelizowane / sos z pieczone;j
antonowki z rozmarynem

DESER
Sernik nowojorski / sos lesny
PRZEKASKI PODANE W FORMIE BUFETU

Satatka jarzynowa

Satatka z kurczakiem w cytrusach

Satatka nicejska
Potmisek wedlin i pieczonych mies
Tymbaliki drobiowe
Sledzie na dwa sposoby
Galantyna z kurczaka z sosem tatarskim
Tartaletka z musem drobiowym i zurawing
BUFET SLODKI
Owoce sezonowe
Mus czekoladowo-orzechowy z czarng porzeczka
Szarlotka

DANIE CIEPLE SERWOWANE |
Gulasz wieprzowy / ryz / warzywa sezonowe
DANIE CIEPLE SERWOWANE 11

Barszcz czerwony / pasztecik
NAPOJE

Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe, napoje gazowane




PAKIET II
399 Zt. / OSOBA

PRZYSTAWKI (1 OPCJA DO WYBORU)
Terrina w wedzonego pstraga / salatka wakame
Carpaccio z buraka z pomarancza / prazone pestki stonecznika / rukola / kozi ser
Mozzarella z marynowana cukinig / mus z suszonych pomidoréw / rucola / dresing
balsamiczny
ZUPA (1 OPCJA DO WYBORU)
Tradycyjny roso6t z makaronem / warzywa julienne
Krem z pieczonego buraka aromatyzowany octem malinowym / ser owczy

Krem z pieczonego selera / pesto bazyliowe / grissini

DANIE GLOWNE (1 OPCJA DO WYBORU)

Wolno gotowana wieprzowina w aromacie kminku / sos z wedzonych §liwek / maslane
ziemniaki puree / remulada z selera z rodzynkami

Roladka z kurczaka faszerowana szpinakiem i biatym serem / pieczone ziemniaki
z czosnkiem i rozmarynem / sos z biatego wina / kompozycja satat z sosem vinegrette

Schab sous vide / sos miodowo musztardowy / kaszotto z peczaku / suréwka z burakow
z ogorkiem kiszonym
DESER (1 OPCJA DO WYBORU)
Lody ze $wiezymi owocami / bita $mietana / mieta
Szarlotka na ciepto / sos angielski / gatka lodow

Klasyczna panna cotta / sos malinowy / owoce sezonowe

PRZEKASKI PODANE W FORMIE BUFETU

Kompozycja mies pieczonych (schab z wedzong $liwka / schab z morelami, poledwiczka
wieprzowa w boczku, karkowka wieprzowa)

Kietbasa wiejska / kietbasa lisiecka
Sery zotte i pleSniowe z winogronem i orzechami / chutney Zurawinowe
Smalec wielicki z jabtkiem i majerankiem / pajda chleba
Pasztet z zurawing

Gravlax z tososia marynowany w soli wielickiej i koprze z cytryng




Satatka Sledziowa z grzybami na ostro / satatka $ledziowa z piklami w oleju

Satatka Turéwka z serem gorskim / pieczony bekon / suszone pomidory / dresing
miodowo-musztardowy z jabtkiem

Tradycyjna satatka jarzynowa
Satatka z kaszg peczak, grzybami i soczewicg z dresingiem musztardowym
Sos tatarski / sos chrzanowy / sos anchovies

Pieczywo / masto / oliwy smakowe

BUFET SLODKI
Klasyczne tiramisu z biszkoptem i Amaretto
Panna cotta z sosem truskawkowym
Waniliowy creme brulee z cukrem trzcinowym
Mini muffiny z czekolada
Mus z biatej czekolady z wiSniami w rumie

Owoce sezonowe

DANIE CIEPLE SERWOWANE I (1 OPCJA DO WYBORU)

Indyk saltimbocca z szalwia z sosem §mietanowym / kuleczki ziemniaczane / pieczony
kalafior z butka tartg

Zrazy wolowe w sosie pieczeniowym / gotowane ziemniaki z koprem /buraki zasmazane
Filet z kurczaka faszerowany suszonymi pomidorami i mozzarellg / kasza kuskus /satatka
z rucoli i roszponki z balsamico
DANIE CIEPLE SERWOWANE II (1 OPCJA DO WYBORU)

Barszcz czerwony z krokietem
Staropolski zur z bialg kietbasg i grzybami

Wegierska zupa gulaszowa

NAPOJE

Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe, napoje gazowane

TORT

Smak i dekoracja ustalana indywidualnie




PAKIET III
425 7t. / OSOBA

PRZYSTAWKI (1 OPCJA DO WYBORU)
Losos wedzony na zimno / kapary / mini satatka / dresing miodowo cytrynowy
Satatka caprese z awokado i kremem malinowym

Safatka z melonem / sezam / szynka parmenska skropiona oliwg limonkowa

ZUPA (1 OPCJA DO WYBORU)
Cappuccino z le$nych grzybéw z pianka Smietanowg
Krem z kiszonego ogorka z ozorkiem cielecym i $wiezym koprem

Aromatyczny bulion z gesi z kluseczkami potfrancuskimi i warzywami

DANIE GLOWNE (1 OPCJA DO WYBORU)

Konfitowane udko z kaczki / ragout z kapusty wioskiej z kurkami i pomidorami cherry / sos
wisniowy / kopytka

Poledwiczka wieprzowa zawijana z grzybami I parmezanem / sos rozmarynowy / ziemniak
pieczony z bryndza / suroéwka z czerwonej kapusty z ogorkiem konserwowym

Policzki wotowe w sosie z kakao / puree z selera z bialg czekolada / karmelizowane buraki

DESER (I OPCJA DO WYBORU)
Lemon Curd (cytrynowa tarta na kruchym spodzie) z chrupiaca bezg
Klasyczne tiramisu z biszkoptem i Amaretto

Parfait chalwowe / Zelka mango - marakuja / sos porzeczkowy

PRZEKASKI PODANE W FORMIE BUFETU

Kompozycja mies pieczonych (schab z wedzong $liwka / schab z morelami, poledwiczka
wieprzowa w boczku, karkéwka wieprzowa)

Kietbasa wiejska / kietbasa lisiecka
Sery zotte i pleSniowe z winogronem i orzechami / chutney Zurawinowe / krakersy
Smalec wielicki z jabtkiem i majerankiem / pajda chleba
Pasztet z zurawing

Kaczka pieczona w pomaranczach w aromacie czosnku i majeranku




Pieczona ge$ faszerowana kaszg pertowg i watrébka drobiowg
Udziec wieprzowy z koscig z chrzanem
Loso$ zawijany ze szpinakiem
Roladki z sandacza z mtodymi porami
Satatka $ledziowa z grzybami na ostro
Satatka $ledziowa z piklami w oleju
Satatka Turéwka z pieczonym bekonem, serem gorskim, suszonymi pomidorami i vinegrette
Salatka grecka z fetg i oliwkami
Satatka z kaszg peczak i grzybami z soczewicg i dresingiem musztardowym
Sos tatarski / sos chrzanowy / sos anchovies

Pieczywo, masto, oliwy smakowe

BUFET SLODKI
Klasyczne tiramisu z biszkoptem i Amaretto
Panna cotta z sosem truskawkowym
Waniliowy creme brulee z cukrem trzcinowym
Raffaello - rolada kokosowa
Babeczki z budyniem i owocami
Mus z biatej czekolady z wiSniami w rumie

Owoce sezonowe

DANIE CIEPLE SERWOWANE I (1 OPCJA DO WYBORU)
Schab z koscig w sosie mysliwskim / kluski $lgskie / suréwka z biatej rzepy
Policzki wieprzowe / puree z topinamburu / marchew mtoda z cynamonem i miodem

Rolada z indyka z grzybami w sosie tymiankowym / ziemniaki rosti / gotowane warzywa
z mastem

DANIE CIEPLE SERWOWANE II (1 OPCJA DO WYBORU)
Boeuf Strogonow z chrupigcym pieczywem
Kwasnica na wedzonych Zeberkach z kurkami
Wotowina po burgundzku
NAPOJE
Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe, napoje gazowane

TORT

Smak i dekoracja ustalana indywidualnie




PAKIET IV
499 7t / OSOBA

PRZYSTAWKI (1 OPCJA DO WYBORU)
Konfitowana piers$ z gesi / sos z czarnego bzu / rucola / chips z selera / s6l morska
Roladka z tososia w nori / serek wasabi / warzywa

Plastry soczystego rostbefu wotowego / satatka / dresing z musztardy francuskiej z gorczyca

ZUPA (1 OPCJA DO WYBORU)
Krem z bialych szparagéw z musem z awokado / pesto bazyliowe / oliwa z oliwek
Zupa z bazanta z cydrem lubelskim i warzywami

Krem z kurek z jajkiem przepiorczym

DANIE GLOWNE (1 OPCJA DO WYBORU)

Pieczone udko z gesi z glazura z miodu i kory cynamonowej / knedel / modra kapusta
z rodzynkami i czerwonym winem / sos korzenny

Stek z poledwicy wolowej / szparagi w szynce parmenskiej / puree truflowe / sos bernaise
Kukurydziany filet z kurczaka supreme /ziemniaki fioletowe /marchew mtoda z groszkiem
cukrowym na masle /biaty sos winny
DESER (1 OPCJA DO WYBORU)

Mus z serka mascarpone z konfiturg z rabarbaru
Tort “Turéwka” z prazonymi jabtkami oblany czekoladg

Lemon Curd (cytrynowa tarta na kruchym spodzie) z chrupiaca bezg

PRZEKASKI PODANE W FORMIE BUFETU

Kompozycja mies pieczonych (schab z wedzong $liwka / schab z morelami, poledwiczka
wieprzowa w boczku, karkéwka wieprzowa)

Kietbasa wiejska / kietbasa lisiecka
Sery zotte i pleSniowe z winogronem i orzechami / chutney Zurawinowe / krakersy
Smalec wielicki z jabtkiem i majerankiem / pajda chleba
Pasztet z zurawing

Kaczka pieczona w pomaranczach w aromacie czosnku i majeranku




Pieczona ge$ faszerowana kaszg pertowa i watrobka drobiowa
Udziec wieprzowy z koScig szynka z chrzanem
Loso$ zawijany ze szpinakiem
Roladki z sandacza z mtodymi porami
Satatka $ledziowa z grzybami na ostro
Satatka $ledziowa z piklami w oleju
Satatka Turéwka z pieczonym bekonem, serem gorskim, suszonymi pomidorami i vinegrette
Satatka grecka z feta i oliwkami
Satatka z kaszg peczak i grzybami z soczewicg i dresingiem musztardowym

Sos tatarski / sos chrzanowy / sos anchovies

Pieczywo, masto, oliwy smakowe

BUFET SLODKI
Klasyczne tiramisu z biszkoptem i Amaretto
Panna cotta z sosem truskawkowym
Waniliowy creme brulee z cukrem trzcinowym
Raffaello - rolada kokosowa
Babeczki z budyniem i owocami
Mus z biatej czekolady z wiSniami w rumie
Owoce sezonowe
DANIE CIEPLE SERWOWANE I (1 OPCJA DO WYBORU)

Biodrowka jagnieca glazurowana sosem teriyaki / ziemniaki z mietg / pieczony kalafior
romanesco w cie$cie francuskim / demi-glace jagniecy

Gulasz z dzika w aromacie jalowca / warzywa / ziemniaki pieczone

Pieczona Pier$ z perliczki supreme / ziemniaki duchesse / warzywa zapiekane z
parmezanem / krem balsamiczny

Losos$ pieczony z trawg cytrynowa / satatka z kopru wtoskiego / ryz jaSminowym / sos
mietowy z cytryng

DANIE CIEPLE SERWOWANE II (1 OPCJA DO WYBORU)
Flaki cielece z pieczonym czosnkiem i ogonem wotowym
Bogracz wolowy z warzywami i chrupigcym pieczywem
Staropolski zur z biata kietbasg ziemniakami i kurkami
NAPOJE
Kawa, herbata, woda mineralna, soki owocowe, napoje gazowane

TORT

Smak i dekoracja ustalana indywidualnie




DODATKOWO DLA MLODE] PARY PROPONUJEMY:

- Mozliwo$¢ zorganizowania ceremonii w ogrodzie hotelowym
- Oferta zakwaterowania dla go$ci weselnych
- Mozliwio$¢ przygotowania dan weganskich i wegetarianskich
- Specjalne menu dla najmtodszych gosci
- Rozszerzona propozycja napoi alkoholowych - open bar

WARUNKI REZERWAC]I

W Restauracji Convivia w Turéwka Hotel & SPA mozemy zorganizowac¢ przyjecie weselne
do 200 osob.

W celu dokonania rezerwacji wstepnej prosimy o kontakt mailowy, podanie daty przyjecia
i ilosci osob.

Rezerwacja na dany termin jest gwarantowana z chwilg podpisania umowy, wptata zaliczki
w wysoko$ci 30% planowanego kosztu przyjecia (koszt zalezy od liczby gosci, wybranego
pakietu i zamoéwionych ustug dodatkowych).

Podpisana umowa jest dowodem potwierdzajacym rezerwacje terminu wesela. Do 14 dni
przed data przyjecia nalezy wplaci¢ pozostata kwote, tj. 70% planowanego kosztu przyjecia.
Wybrane menu weselne nalezy potwierdzi¢ do 21 dni przed terminem wesela.

Ilo$¢ osob bioracych udzial w przyjeciu nalezy potwierdzi¢ do 14 dni przed terminem
wesela.

Dzieci do 3 lat bezptatnie. Dzieci w wieku od 3 do 10 roku zycia 50% stawki.

Wszystkie ceny podane ofercie moga ulec zmianie o wspotczynnik inflacyjny.




/APRASZAMY
DO KONTAKTU

: U
TUROWKA HOTEL & SPA

WIELIGCZKA

TUROWKA HOTEL & SPA****

tel. kom. +48 500 016 440
tel. +48 12 279 61 00

sales@turowka.pl

ul. Zeromskiego 1
32-020 Wieliczka




